


SNACKS & SMALL DISHES

Oliven, Parmigiano, Mandeln ... 14.5

Burrata di Bufala, geschmorter Trevisano,
Balsamico-Honig Reduktion, gebrannte Nisse ... 18
Buffalo Burrata, braised Trevisano, balsamic honey reduction, roasted nuts

Rocca Flammkuchen, frischer Triffel, Créme Fraiche, konfierte Datterini ... 34
1arte flambée, seasonal truffle, créme fraiche, datterini tomato confit

Carpaccio »Cipriani« Rinderfilet, Estragon-Mayonnaise,
Parmigiano ... 25 - frischer Truffel ... 14
Beef carpaccio, tarragon-mayonnaise, Parmigiano - seasonal truffle

2-GANG LUNCH MENU
Vorspeise & Hauptgericht ... 27
Starters & Main

PASTA

Fettuccine, frischer italienischer Truffel, Velouté ... 34
Fettuccine, seasonal italian truffle, velouté

Mafaldine di Gragnano IGP al Ragu Bolognese ... 24
Mafaldine di Gragnano IGP with Bolognese ragi

CHARCOAL GRILLED SEAFOOD & MEAT

1 Pfund Tiger Garnelen vom Holzkohle-Grill,
Tomaten-Fenchel-Peperonata, kalabrische Chili, Oliven ... 42
Charcoal grilled black tiger prawns, tomato fennel peppers, Calabrian chili, olives

Black Angus Filet »Café de Paris« oder »Steak au poivre«
Tenderloin 200 gr...42 - 300 gr ... 63

Tagesfisch vom Grill, Tagesgemuse ... 32
Catch of the day, vegetables

SIDES

Kartoffelpiree, Beurre Noisette ... 8
Potato puree, brown butter

Pommes Frites ... 8
French fries

DESSERTS

»Rocca Riviera« Tiramisu ... 13

AUF WUNSCH ERHALTEN SIE EINE KARTE MIT AUSGEWIESENEN ALLERGENEN,
FRAGEN SIE GERNE UNSER SERVICEPERSONAL. /7 ALL DISHES MAY CONTAIN ALLERGENS.
PLEASE ASK OUR WAITERS FOR FURTHER INFORMATION.

ALLE PREISE IN EUR INKL. GESETZLICHER 19 % MWST. / ALL PRICES IN EURO AND INCL.. 19 % VAT.



